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3. BESKRIVELSE AF BETJENINGSPANEL

3.1 INDLEDNING

For lettere at forsta ovnens funktioner ber den sammenfoldelige
side, der befinder sig bagerst i denne brugervejledning, med
tegningen af betjeningspanelet for den rette model holdes foldet
ud und laesningen af disse anvisninger.

Herunder beskrives alle de funktioner, de forskellige modeller kan
have.

Nogle af funktionerne er fzlles, mens andre kun findes p&
visse modeller.

3.2 BETJENINGSKNAPPER
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Start/Stop tilberedningsprogram.

3.3 VIGTIGSTE TILBEREDNINGSFUNKTIONER

Varmluft: Til stegning og gratinering med en maksimumtempe-
ratur pa 250 - 300°C.

QUE
Kombi: Overophedet damp. Anvender varmelegemer i ovnrum
0g dampgenerator (maks. temperatur 250°C),

Damp: Ideel til kogning (driftstemperaturen indstilles automatisk
til 100°C).

Dampen kan indstilles til lave temperaturer for skansom tilbe-
redning af madvarer, vakuumpakkede retter, samt til optaning
(femperatur fra 25°C til 99°C).
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Visning af fugtighedsprocent: Gor det muligt at se fugtigheds-
procenten for varmluftsprogram og kombiprogram,
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Digitaltermometer/-termostat til kontrol af temperaturen i ovn-
rummet.
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Timer til kontrol af tilberedningstiden.
StegetermometerlKernetemperaturfaler til kontrol af tempe-
raturen inde i madvarerne.

3.4 SPECIELLE TILBEREDNINGSFUNKTIONER

Loss e T gy

Spec.-funktioner
Funktioner der er nyttige for tilberedningen.

I
=

£S5

Pausefunktion: Med denne funktion kan man opna en forsinket
start af programmet, eller en pause mellem to faser.

@

Genopvarmningsprogram: Producerer den fugtighedsprocent,
der er optimal til hurtig genopvarmning af madvarer (maks.
temperatur 250°C).

Genopvarmningsprogrammet bestar kun af én fase og er karak-
teriseret af:

- Af en specialcyklus med kontrolleret fugtighed pa 20 % (kan
eventuelt sendres),

- Af en temperatur der er indstillet til 120°C (kan eventuelt
&ndres),

- Anvendelsen af fuld effekt.

- Tid indstillet til 30 minutter (kan eventuelt 2ndres), og nar
programmet forst er startet, fortsaetter det, ogsa selvom
doren dbnes.

Bemaerk! Fare for skoldning.

Abn attid ovndaren forsigtigt, nar ovnen er varm, ]
Dette program kan i stedet for en indstillet tid ogsa anvendes med
funktionen Cont eller med kernetemperaturfoleren.

HOLD

Tilberednings- og vedligeholdelsesfase: Til langsom og laen-
gerevarende tilberedning som for eksempel tilberedning af stege
(store stykker).

Det kan kombineres med funktionerne varmluft, kombi, damp
0g genopvarmning.

Blaeserens funktion er pulserende.

HACCP

HACCP: Gor det muligt at registrere tilberedningsprogrammerne
ihenholdtilstandarden H.A.C.C.P. (Hazard Analisys and Critical
Control Points). Alt efter systemet der rades over, kan
tilberedningsdata udskrives p& en printer, der er tilsiuttet ovnen,
eller overferes til en PC.

|
3

Rengeringsprogram: Ovnens automatiske eller halvautomatiske

rengeringsprogram (se afsnit 7 RENGORING OG VEDLIGE-
HOLDELSE).
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Funktion med nedsat hastighed (bleeser): Til tilberedning af
sarte madvarer som f. eks. konditorkager. Kan kombineres med
alle programmer.

i
2 7

Funktion med nedsat effekt (genopvarmning): Til tilberedning
af sarte madvarer som f. eks konditorkager. Kan kombineres med
=e programmer.

7

Funkiion med ECO-DELTA: Anvendes fil stegning af store
stykker kad (over 5kg, som for eksempel hel kalkun, hel skinke,
=N
I denne tilberedningsmade kan temperaturen indstilles til mel-
lem 1°C og 120°C.
| dette tilfeelde indrettes temperaturen i OVNRUMMET automa-
tisk eftertemperaturenimaden (malt med KERNETEMPERATUR-
FOLEREN), og temperaturforskellen holdes konstant (ECO-
DELTA) fra tilberedningens start til dens slut.

F.eks:

HIEBEREDNING: - START . . it SLUT
ECO-DELTA =, 805...00:80.-. 80 80°C (indstillet)
KERNETEMP.

FOLER = A% 1112 40 60°C (indstillet)
OVNRUM =8 00 9120200 120:. 140°C (resultat)

1
¢
Funktion med varmluft med abent luftspjeeld: Anvendes til
tilberedninger, der kraever ter luft. Ger det muligt at udlede
fugtigheden, nar det er nedvendigt (maks. temperatur 300°C).

\J

Kontrollampe for dben ovndor.

D

Kontrollampe for kalk: Nar denne kontrollampe blinker, er dat
nedvendigt at afkalke dampgeneratoren. Se afsnit 7.

e

Kontrollampe for dampgeneratorens tilstand:

- Slukket: Dampgeneratoren er klar.

- Blinker: Dampgeneratoren er i opfyldningsfase eller mangler
vand. Kontroller, at der kommer vand til ovnen!

Regulering af tilberedningsparametre: Gor det muligt at regu-
lere tilberedningsveerdierne (fugtighed, temperatur og tid).

LL @ '”HASE -' .
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Faser i automat:sk program: Ggr det muligt at udfere et
tilberedningsprogram i 2 faser. Overgangen fra den ene fase il
den anden er automatisk.
(KUN NIVEAU B og C).

3.5 YDERLIGERE FUNKTIONER

il
i
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Betjeningsknapper til styring af programbibliotek: Med disse
knapper kan man gemme, sendre og sletie tilberedningsprog-
rammer (KUN FOR NIVEAU A).

Programvzelger: Ger det muligt at sage efter og veelge gemte
programmer (KUN FOR NIVEAU A).

Manuel indsprejtning af vand i ovnrummet: Gor det muligt at
ege fugtighedsprocenten gjeblikkeligt under et
tilberedningsprogam.

r-v-t %

Lﬂ

Manuel temning af vand fra dampgeneratoren: Ved tryk pa
denne knap tammes vandet ud af dampgeneratoren.

Bemeerk! : For at undgé overdreven kalkansamlinger i

dampgeneratoren, er det nedvendigt:

B at overholde vaerdierne for vandiilferslen — se
installationsafsnittet.

B altid at temme dampgeneratoren efter endt arbejdsdag.

_____

Hurtig nedkeling af ovnrummet: Denne funktion er nyttig, nar
der skiftes fra en tilberedning til en anden med lavere temperatur.
Tillader rotation af blaeserhjul og automatisk indspreijtning af
vand (TS < 180°C), selvom deren er dben.

Bemaerk! Fare for skoldning.
Abn altid ovndaren forsigtigt, nar ovnen er varm.

Inden ovnen tages i brug, kontrolleres det at:

- Den eksterne elektriske sikkerhedsafbryder er aktiveret,
- Vandhanerne er dbne,

- Ovnens afleb er ikke tilstoppet.
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4. FUNKTIONSNIVEAU A, BogC

(C = Convect, Convection)

Madvarer tilberedes ved opvarmning og denne opvarmning kan
forega pa en bestemt MADE, ved en bestemt TEMPERATUR, i
et bestemt TIDSRUM og med en bestemt FUGTIGHEDS-
PROCENT. For at starte en TILBEREDNINGSPROGRAM er det
derfor ngdvendigt at indstille disse veerdier.

Ovnen fungerer som beskrevet i de falgende afsnit:

-~ INDSTILLING AF TILBEREDNINGSPROGRAM ---
- VALG AF TILBEREDNINGSMADE

- INDSTILLING AF TILBEREDNINGSTEMPERATUR
- INDSTILLING AF TILBEREDNINGSTID

- INDSTILLING OG  ANVENDELSE AF
TEMPERATURF@LER

- INDSTILLING AF FUGTIGHEDSPROCENT

- START AF TILBEREDNINGSPROGRAM

KERNE-

Yderligere afsnit omhandler ekstrafunktioner, som for eksempal;
- MANUELT PROGRAM (KONTINUERLIG TILBEREDNING)

- SPEC.-FUNKTIONER (ekstrafunktioner)

- TILBEREDNING MED FASER | AUTOMATISK PROGRAM

Endelig er der et afsnit for niveau A ovnen, der omhandler
hukommelsesfunktionen for tilberedningsprogrammer som op-
skrifter (f.eks. TILBEREDNING AF KYLLING) elier programmer,
der hedder:

- LAGRING AF OPSKRIFTER ELLER PROGRAMMER

4.1 T/END OVNEN
Ovnen teendes med tryk pa | pa denne afbryder:

Herefter sker folgende:

- Trykknappen lyser.

- Betjeningspanelet teender, og nogle af funktionsikonerne blin-
ker.

- Displayet for Termometer/Termostat TS viser temperaturen i
ovnrummet.

- Lampen i ovnrummet teender.

i
N 7

“[L ]E (kontrollampe blinker)

L lalbles
- Dampgenerator er 1
klar ‘ (kontrollampe slukket)

4.1.1 SLUK OVNEN
Ovnen slukkes ved at trykke pa O pa felgende afbryder:
i & e W2

- Dampgenerator er
i opfyldningsfase

\JI/

M

4.2 VALG AF FUNKTION
(MANUEL eller AUTOMATISK)

Betjeningspanelet er delt op i to dele, en for MANUELLE funktio-
ner og en anden for AUTOMATISKE funktioner.

MANUELLE funktioner AUTOMATISKE funktioner

B B ) minr
LM -

(niveau B og C) (niveau A)

Brug én af disse 2 kommandoer afhaengigt af behovet for tilbe-
redning i niveau A ovnen.
Ovne med niveau B og C har udelukkende MANUELLE funktioner.

4.3 MANUELLE FUNKTIONER

INDSTILLING AF TILBEREDNINGSPROGRAM

431 VALG AF TILBEREDNINGSMADE
Nar OVNEN ER TANDT vaelges en af falgende tilberedningsma-
der med tryk pa tasten, der herefter lyser:

T B e R L
W N e
o . vl S e S
F _cfamp kombi varmlu

Indstil tilberedningsparametrene som angivet i nedenstaende
afsnit.

Note:

Temperatur- og timerDISPLAY'et blinker i 5 sekunder mens de
venter paindtastning af enindstilling. Hvis derikke indtastes nogen
veerdi, gemmer ovnen den forudindstillede vaerdi (default-vaerdien)
og displayerne holder op med at blinke.

4.3.2 INDSTILLING AF TILBEREDNINGSTEMPERATUREN
Indstil temperaturen med tryk pa felgende tast, der herefter lyser:
il g

y

TS

P& DISPLAYET vises TEMPERATUREN i OVNRUMMET med
store tal, mens den temperatur, der skal INDSTILLES, vises med
sma tal (blinker i 5 sekunder).

Eks.: 34°C

TEMPERATUR

| OVNRUM WA
-— e g Eks.: 200°C
_"_' L LWI.| T| BEREDELSES-
_| ' m/: VM| TEMPERATUR

Drej knappen med uret (eger temperaturen) eller mod uret

AN AR 0



(mindsker temperaturen) for at indstille den gnskede
TILBEREDNINGSTEMPERATUR pé det lille DISPLAY.

Efter 5 sekunder holder TILBEREDNINGSTEMPERATUREN op
med at blinke og er nu INDSTILLET.

Obs: 1

Dampprogrammet har en automatisk indstillet driftstemperatur
pa 100°C. Dampen kan indstilles til en lavere temperatur
(mellem 25°C og 99°C), hvis de drejes pa den tilharende knap;
overophedet damp (temperatur fra 101°C til 130°C).

Bemaerkning 2

Med cyklussen BLANDET er det muligt at foretage en
fermenteringscyklus ved at indstille en temperatur pa under
50°C (fra 25 til 49°C). :
Nar fermenteringscyklussen er indstillet som den forste

fase, udelukkes forvarmningen af rummet.

4.3.3 INDSTILLING AF TILBEREDNINGSTID
Tilberedningstiden indstilles med tryk p& felgendetast, derherefter
taendes:

™

P& TIMERDISPLAYET vises tilberedningsprogrammets REST-
TID med store tal og den tid, der skal INDSTILLES med sma tal
(blinker i 5 sekunder).

Eks.: 1t 30"
TOTAL
RESTTID STy
— = (7] Eks.: 1130
{ _“ ( _/{of’n; AKSTUEL
Il '@ reso

kontrollampe for
timer taendt

Drej knappen med uret (oger tiden) og mod uret (mindsker tiden)
for at indstille den snskede TILBEREDNINGSTID pa det lille
DISPLAY.

Efter 5 sekunder holder TILBEREDNINGSTIDEN op med atblinke
og er saledes INDSTILLET,

0BS:
| dette tilfeelde er der kun ét tilberedningsprogram eller fase og
den AKTUELLE resttid svarer derfor til den TOTALE resttid.

4.3.4 INDSTILLING OG BRUG AF KERNETEMPERATURFQ-
LEREN (STEGETERMOMETER)

Kernetemperaturfeleren gor det muligtat male temperaturen inde
i den mad, der bliver tilberedt. Man kan derfor indstille en ansket
temperatur, hvorefter tilberedningen automatisk bliver stoppet
nar denne temperatur nas.

Bemaerk: Kernetemperaturfaleren er et preecisionsinstrument.
Undga at udsastte den for sted, at forcere den ved indseettelsen
og at treekke i det bgjelige kabel (iszer ved anvendelsen af
vogne med hjul). Garantien daekker ikke erstatning af
kernetemperaturfelere, der er blevet beskadiget ved ukorrekt
brug. L

(DKo
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1) Teend ovnen.

Tag kernetemperaturfeleren "C" ud af holderen "D" og szt den
ind imaden uden atforcere den. Sg rgforat spidsen (med foleren)
er placeret i naerheden af madvarens midte.

NIVEAU A
MULTIPOINT-kernetemperaturioler
med 6 malepunkter

NIVEAU B og C
kernetemperaturfeler
med 1 malepunkt

NIVEAU A ovnen er udstyret med en MULTIPOINT-
kernetemperaturfeler med 6 mélepunkter langs hele "foleren”,
der gor det muligt at male temperaturen inde i maden korrekt,
selvom spidsen ikke sidder fuldstaendigt midt i madvaren.

Luk ovndaren.

2) Veelg onsket tilberedningsmade, 0g indstil tilberednings-
temperaturen pa temperaturdisplayet TS.

Bemaerk: Indstil ikke tiden pa TM-displayet.

3) Indstil TEMPERATUREN for KERNETEMPERATURFOLEREN
ved at trykke 2 gange p4 folgende tast, der herefter teender-

PRB

Pa DISPLAYET vises TEMPERATUREN ved KERNE-
TEMPERATURFO@LEREN med store tal, og den temperatur, der
skal INDSTILLES, vises med sma tal (blinker i 5 sekunder).

Eks.: 57°C :
TEMPERATUREN VED
KERNETEMPERATURFOLEREN

'- -' = M Eks.80°C
o == INDSTILLET
A 1 f} | TEMPERATUR

i:ontrollampe for
kernetemperaturtaler taendt

Drej knappen med uret (ager temperaturen) eller mod uret
(mindsker temperaturen) for at indstille den @nskede TEMPERA-
TUR for KERNETEMPERATURF@LEREN pa detlille DISPLAY.
Efter 5 sekunder holder den indstillede TEMPERATUR op med
at blinke og er nu INDSTILLET.
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Obs:

Hvis der trykkes pa tasten igen, skiftes der fra KERNE-
TEMPERATURFGLER til TIMER, hvilket vises pa DISPLAYET,
hvor lyset teendes i timerikonet.

4) Start program. Tryk pa knappen for Start/Stop tilberedning.

5) Stop program. Nartemperaturen inde i produktet har naet den
indstillede veardi, slukkes ovnen automatisk, som beskrevet i
afsnit 4.3.7 STOP TILBEREDNING, og det store DISPLAY viser
den tid, der er gaet af tilberedningen.

6) Deaktivering af kernetemperaturfoler.(Ma kun udferes, efterat
tilberedningen erstandset). Indstil en tilberedningstid pa timeren TM.
Kernetemperaturfoleren kan ogsd deaktiveres, mens ovnen er
slukket.

Ved programslut viser DISPLAYET med store tal hele den TID,
der er gaet.

4.3.5 INDSTILLING AF FUGTIGHEDSPROCENT
KUN NIVEAU AogC
(Kun for funktionerne VARMLUFT, KOMBI og GEN-
OPVARMNING)

Bemeerk.

Hvis ovnen teendes efter at have vaeret slukket i nogle timer, er
det nedvendigt at vente 20 sekunder, inden fugtigheden
afleeses. (Den tid det tager for LAMBDA-fgleren at stabiliseres).

Obs
Nar ovnen er indstillet til VARMLUFT, indstilles fugtigheden ved,
at der trykkes to gange pa programvalgsknappen.

Efter at der er valgt VARMLUFT eller KOMBI, viser DISPLAYET
FUGTIGHEDSPROCENTEN (KUN NIVEAU A) i ovnrummet med
store tal og den fugtighed (NIVEAU A 1%...100% og C 1/10...10110),
der skal INDSTILLES, med sma tal (blinker i 5 sekunder).

[a— S ———— Eks.: 60 %
H-0E205305402602602 702802901100  FUGTIGHED
= T . T OV
sl Ly Eks.: 80 %
% 5 7 0 il o S
& EIJJ < FUGTIGHEDS-
BTy PROCENT

. Drej knappen med uret (sger fugtigheden) eller mod uret (mind-
sker fugtigheden) for at indstille den enskede FUGTIGHED
SPROCENTEN pa det lille DISPLAY.

Efter 5 sekunder holder FUGTIGHEDSPROCENTEN op med at
blinke og er nu INDSTILLET.

4.3.6 START PA TILBEREDNINGSCYKLUS

- Kontrollér, at ovnderen er ordentligt lukket.

- Tryk pa kontrolknappen for tilberedningsstart, til FORVARMN-
ING AF OVNRUM, og lampen teender (BLINKENDE lys).

Vil ; PrEH
e — Start pA FORVARMNING AF OVNRUM
o (BLINKENDE lys)

Displayene angiver henholdsvis:

- HU fugtigheden i ovnrummet.

- TS den automatiske forvarmning af ovirummet (PrEH). For at

springe forvarmningen over skal der atter trykkes pa START.

- TM resterende tlberedningstid / PRB sondens temperatur.

Bemeerk: Ved tilberedning p& TID, forbliver den indstillede til
beredningstid uzendret under forvarmningen
(COUNT-DOWN ikke aktiv).

Efter end forvarmning viser displayet TS ordet LOAD(indsast):
- abn ovnderen, og saet maden ind.

- luk ovnderen igen, og pa displayet TS vises ordet Strt (START)
- tryk atter pa kontrolknappen for tilberedningsstart, og lampen
teender (FAST lys).

— —
T i

:"Smméiz‘f _ Start pA TILBEREDNINGSCYKLUS
5 STOP . e (FAST lys)

(COUNT-DOWN aktiv)

Obs:

- Det er ikke muligt at starte et tilberedningsprogram (damp,
kombi, varmluft eller genopvarmning), fer dampgeneratoren er
kiar (dampgeneratorens kontrollampe slukker, se afsnit 4.1).

| dette tidsrum teelles tiden ikke, og Start-knappen blinker. Dette
sker ogsé, hvis ovndaren abnes.

Bemazerk! Fare for skoldning.
Abn altid ovndaren forsigtigt, nar ovnen er varm.

4.3.7 STOP TILBEREDNINGSPROGRAM

Nar den indstillede tid er gaet, standser tilberedningen automa-
tisk, og ovnens alarm lyder med en konstant tone.

Luk ovndaren op, og tag maden ud.

Bemezerk! Fare for skoldning.
Abn altid ovndgren forsigtigt, nar ovnen er varm.

Obs:

- Alarmen kanafbrydes, ved at dertrykkes pa en hvilken som helst
knap p& betjeningspanelet, eller ved at ovnderen abnes.
Tilberedningen kan afbrydes manuelt, ved at der trykkes pa
Start/Stop-knappen i to sekunder.

Tryk i kortere tid vil ikke have nogen effekt.
Det er muligt at gentage et program ved at trykke pa knappen
Start/Stop.

4.3.8 MANUELT PROGRAM (FORTSAT TILBEREDNING)

Det er muligt at indstille en manuel tilberedning ved at udelukke
timeren. Falg anvisningerne i afsnit 4.3.2 INDSTILLING AF
TILBEREDNINGSTEMPERATUR indtil displayet viser "Cont",
hvilket betyder at tilberedningen fortszstter.

T e
AN £

Idennetilstand kan et program kun standses manuelt, hvilket gores
ved, at der trykkes pa knappen Stop/Start i to sekunder, eller ved
at slukke for ovnen.
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4,39 SPEC.-FUNKTIONER
- Tsend ovnen ved at trykke pa .
- Indstil en ti!beredning for felgende spec.-funktion:

y
A A T sl

De ovrige skal ikke indstilles, da de allerede er specialfunktioner.

PEC.-FUNKTION med
Sforudindstilling af program.

- Tryk pa tasten U (SPEC.-FUNKTIONER):

——

J (SPEC.-FUNKTIONER)

- Kontrollamperne taendes (GRONNE). SPEC.FUNKTION og en
af kontrollamperne blinker.

e
C“f)‘ LD HACCF 1’ Exs.: SPEC.FUNKTION veelg (L)
&%?2 fj ’5&3 i‘ifl (blinkende GR@N kontrollampe)

- Drej knappen med uret eller mod uret for at veelge den anskede
SPEC.-FUNKTION. Ikonet vil nu blinke (GRGNT).

- Tryk pé tasten U, indtil kontrollampen for den anskede SPEC.-
FUNKTION skifter farve (blinker ORANGE).

- Vent yderligere 5 sekunder for at se, om den valgte funktions
kontrollampe lyser konstant (ORANGE).

- Start herefter programmet ved at trykke pa knappen START/
STOP.

| afsnit 3.4 SPECIELLE TILBEREDNINGSFUNKTIONER (side
186) findes en beskrivelse af de forskellige SPEC.-FUNKTIONER.

Note:

Hvis SPEC.-funktionen har vaeret inaktiv i 7 sekunder forlades
denne funktion automatisk, hvilket angives, ved at lampen |
funktionsknappen slukker.

- For at annullere en af folgende SPEC.-FUNKTIONER, der
allerede er indstillet (lyser ORANGE):

HU%_D

%’%?@!@

Tryk pa knappen U og drej knappen for at vaelge, hvorledes den
blinker (blinker ORANGE).

Tryk igen pa knappen U for at f& SPEC-knappen til at skifte farve
(blinker GRENT) og séledes annullere den.

- For at annullere de andre SPEC-funktioner indstilles et andet
tilberedningsprogram.

Hvis programmet allerede er startet, standses det ved at
knappen teend/sluk (STAR/STOP) holdes nede i to sekunder,
inden SPEC-funkticnen annulleres.

4.3.10 TILBEREDNING MED 2 FASER | AUTOMATISK
FUNKTION

(KUN NIVEAU B og C)

Ovne med B-niveau ger det muligt at udfare et
tilberedningsprogram bestdende af to faser. For eksempel:

- Fase 1: - varmiuft 200°C
- kernetemperaturfaler 70°C
- Fase 2: - kombi 220°C

- varighed 40 minutter
Overgangen fra fase 1 til fase 2 sker automatisk.
Indstilling af et program med to faser foregar saledes:
1) Teend ovnen.

CoRD
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2) Indstil den enskede tiberedningsmade, lemperaiur, vanghed
(eller alternativt temperatur ved kernetemperaturfaler) som
beskrevet tidligere.

3) Tryk pa knap,oen "1-2" / "PHASE":

A T e,

@ LED fase 1 (I} . o
g PH 13 k)
LED fase2 () |

R

SR e

ety

Kontrollampen for fase 2 lyser RODT (fase aktiveret), mens
kontrollampen forfase 1 lyser GRONT (fase ikke aktiv). Samtidig
blinker kontrollamperne for tilberedningsmade, for at angive at
der kan udferes en ny indstilling for fase 2.

4) Veelg:

- Tilberedningsméade for fase 2

- Ovntemperatur for fase 2

- Varighed (eller alternativt temperatur ved
kernetemperaturfoleren) for fase 2.

5) Nu er det tofasede tilberedningsprogram indstillet. Seet maden,
der skaltilberedes, ind i ovnen, og tryk pad knappen START/STOP
for at starte programmet.

Programmet starter med fase 1(kontrollampen for fase 1 lyser
R@DT) og gar automatisk videre til fase 2 (kontrollampen for
fase 2 lyser R@DT), nar fase 1 er faerdig.

Overgangen fra en fase til en anden angives af et kort lydsignal
ved afslutningen af fase 1.

Nar fase 2 afsluttes, standes tilberedningen automatisk, som
tidligere beskrevet.

4.3.11 COTTURA ECO - Delta Tilberedning

Det drejer sig om en avanceret tilberedningsmetode, hvor
ovntemperaturen aendres i forhold til temperaturen i centrum
af madvaren, der tilberedes.

Operataren kan veelge en deltavaerdi mellem 1°C < 120°C. Det
anbefales at indstille en veerdi pa mellem 20°C < 70°C.
Temperaturen i ovnrummet reguleres automatisk, s& den altid
er hejere end madens centrumtemperatur og den indstillede
vaerdi.

Denne tilberedningsform er velegnet til store kadstykker.

Brug af denne tilberedningsform: manuel tilberedning
1) Veelg tilberedningsform for eksempel Blandet cyklus.
2) Indstil den @nskede veerdi for centrumtemperaturen.
3) Gatil de avancerede funktioner (sidste linje pa
kontrolpanelet) , og vaelg

@)
\Jgﬁz i ECO - Delta.
P

Pa ovnens temperaturdisplay vises 25°C , der er en
Deltaveerdi (kan sendres ved at markere temperaturomradet og
dreje knappen til den enskede Deltaveerdi for eksempel 50°C).
Luk ovnlagen, og tryk pa knappen for start for at pabegynde
tilberedningen.

Kedets centrumtemperatur kan for eksempel veere 14 °C i
begyndelsen af tilberedningen, derefter stiger ovnens
temperatur til 75°C (50°C over centrumtemperaturen), og
herefter fortsaetter den med at stige, efterhanden som
centrumtemperaturen stiger, og holder konstant en forskel pa
50°C (, s& hvis centrumtemperaturen stiger med 1 grad,
stiger ovntemperaturen tilsvarende). De to temperaturer
vises i displayets nederste linje.

Hvis der for eksempel er valgt en sluttemperatur for kedets
centrum pa 67 °C, vil ovnrummets sluttemperatur vasre pa
117 °C ved afslutningen pa tilberedningen.

Denne tilberedning er meget langsommere end den ‘normale’
metode, men den giver bedre resultater og hejere kvalitet.
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44 AUTOMATISKE FUNKTIONER

KUN NIVEAU A
Indledning: De automatiske funktioner gerdet muligt at tilberede
madvarer pa en bestemt made 0g at gemme et manuelt indstillet
program. For yderligere oplysninger om den manuelle indstilling
henvises til afsnit 4.3 MANUELLE FUNKTIONER.

Obs:

Hvis der slukkes for ovnen efter indstilling af et manyelt program,
gérdeindstillede data tabt, fordi styreenheden, narden befinder
sig i den manuelle funktionstilstand, ikke gemmer programmet.
Falg trinene, der beskrives herunder, for at gemme et manuelt
indstillet tffberedningsprogram.

Tilberedning (eller OPSKRIFTER) OQ programmerne (f.eks.
CLEAN) styres af falgende kommandoer:

Opskrifter eller
I

ﬂgiﬁTTﬁ:%%%}jj_ﬂfil%jfiijjjjiﬁj DISPLAY

*Liste over kommandoer(menupunkter), derer nadvendige for at
udfgre de forskellige funktioner:
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P (Programmer) = knap til:
- at fa adgang til listen over opskrifter og programmer
- atfa adgang tilmenuen med opskrifter eller programmer
- at bekreefte de Punkter, der er valgt i menuen

(") (v) = pileknapper (op og ned)
(eller brug af knappen) til:
- at veelge opskrif, program eller navn
- at vaelge menupunkt
- at veslge ekstrafunktioner
- at indstille vaerdierne
(<) (=) = pileknapper (venstre og hajre) til;
- at vende tilbage til menuen
- at vaelge faserne

DISPLAY = viser ovenstaende

Operationer

4441 MULTIFASE~TILBEREDNING MEDAUTOMATISK SEKVENS
Tilberedning af visse retter kan kraave, at der anvendes forskel-
lige temperaturer og derfor forskellige faser | lobet af
tilberedningen.

Ovne med A-NIVEAU gordet muligt at anvende programmer, der
€r sammensat af en reekke faser som for eksempel:

- Fase 1; - varmluft 200°C

- kernetemperaturfaler 70°C.
- Fase 2: - kombi 220°C

- varighed 40 minutter
- Fase 3; - varmluft 250°C

- varighed 15 minutter
0g sé videre til maks. 7 faser.
Under tiberedningen foregéar overgangen fra en fase til en anden
automatisk, ingil Programmet automatisk standser, nar den sidste fase
afsluttes.

Et program med flere faser indstilles saledes:

1) Teend ovnen.

2) Indstil (se afsnit 4.3 MANUELLE FUNKTIONER):

- Tilberedningsmade for fase 1

- Ovntemperatur for fase 1

- Tilberedningstid (eJIerafterﬂativttemperaturved kernetemperatur-
feleren) for fase 1.

3) Tryk pa knappen P, P4 DISPLAYET blinker tallet 1 (fase 1), og
beskrivelsen P:MENU vises.

4) Tryk pa knappen P for at f4 adgang til menuen, PaDISPLAYET
vises P:TILF@J1 FASE (det er ogsa muligt at foretage et andet
valg fra menuen).

fase 1 blinker
valgt punkt

5) Tryk pa knappen P for at bekreefte valget. Pa DISPLAYET
blinkertallet 2 (fase 2), og nogle af de MANUEL L E FUNKTIONER
blinker.

fase 2 blinker
valgt punkt

6) Indstil nye vaerdi som angivet i punkt 2), men for fase 2.

7) Foratindstille de ovrige faser gentages punkt 4 og 5 indtil maks.
7 faser,

8) Nu er det flerfasede tilberedningsprogram indstillet. Saet ma-
den, der skal tilberedes, ind i ovnen, og tryk pa knappen START/
STOP for at starte program.

Programmet starter med fase 1 (kontrollampen for fase 1 lyser
R@DT) og gar automatisk videre til fage 2 (kontrollampen for
fase 2 lyser RODT), nar fase 1 er feerdig.

Overgangen fra en fase til en anden angives af et kort lydsignal
ved afslutningen af fase 1, 0g det samme sker for de ovrige faser

(hvis de er indstillet).

fase 2 i gang L{

Overgangen fra en fase til en anden angives af et kort lydsignal
ved afslutningen af en fase.

Nar sidste fase afsluttes, standes tilberedningen automatisk, og
alarmen giver et dobbelt signal,

Hvis man ensker at gentage det samme program med flere faser,
trykkes igen pa knappen START/STOP.

Under tilberedningen er det muligt at hoppe over en eller flere
faser og at g4 til den onskede fase siledes:

- Tryk en eller flere gange pa knappen (>) for at ga videre il
efterfalgende faser.

- Tryk pa knappen P, og tryk p& den igen, nar displayet viser
"SPRING FASE OVER" for at bekraefte den valgte fase og starte
den.

JIEL
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442 MDSTILLING AF KLOKKESLET, DATO OG FORSINKET
START

- KLOKKESLAT og DATO -

KLOKKESLAT og DATO indstilles saledes:

) T ovnen wed gk pa \.

2) Hold tasten for tid TM trykket ind, indtil der heres et lydsignal
(bip) og TIMERNE blinker.

™

3) Drej knappen med eller mod uret (mens tallet blinker) for at
indstille den aktuelle time.

4) Tryk pa tasten TM og indstil MINUTTER pa samme made (se
punkt 3 ovenfor).

dag'-ll /'

maned ar

| Eks.: 24-01-2002
AKTUEL DATO

L

Eks.: 9.15
AKTUELT KLOKKESL/T
timer  minutter
] =— Eks..9.25
~ ] Y5 | FORSINKETSTART

S b 18]

)

(10 minutter)

kontrollampe for tid
teendes

5) Tryk igen pa tasten TM og indstil DAGEN (vises pa
TEMPERATURDISPLAYET), som beskrevet tidligere (se punkt
3):

6)Indstil herefter MANED og AR stadig med tryk pa tasten TM og
gentag trinene for indstilling af dagen, indtil den aktuelle dato er
indstillet.

- DELAY START - (forsinket start)
Efter indstilling af KLOKKESLAT og DATO (se ovenstaende
afsnit) geres folgende:

1) Tryk pa knappen P (program), og veelg den snskede opskrift
eller det snskede program:

program 3:‘;‘;‘(:)$|L w | T n+psraf1‘e
valgt 1P:|N1ENU ‘

o]
o

2) Tryk pa knappen P, og veelg P:TILF@J FORSINKELSE.

}AO LovJ Tenherat.l'e
VALGT PUNKT P|:|T|1 |L|F|@|J| |[FORS| N|KE[L|S|E

3) Tryk pa knappen P, bogstavet D (Delay start) blinker.

BOGSTAVET'D"  A[0| D1
BLINKER LE

&) \ndstil det enskede tidspunkt for START (vises smat pa tids-

displayet TM), og tryk pa knappen START/STOP.
Nu begynder cyklen pa det tidspunkt, der erindstillet med DELAY

START, og pa displayet blinker bogstavet D skiftevis med et
puakium for at angive at funktionen er akiiy.

4.4.3 AENDRING AF INDSTILLEDE PARANMETER

Hvis tilberedningsprogrammet er blokeret, startet eller lagret,
kan nedenstaende parametre zendres:

1) Tilberedningsmade

2) Tilberedningstemperatur TS

3) Tilberedningstid TM

4) Temperatur ved kernetemperaturfaler PRB (eller alternativt
tilberedningstid).

Obs:

- Hvis en parameter i et lagret program er blevet sendret (under
tilberedningen), vil der vises en * (stjerne) ved siden af program-
nummeret.

- Hvis en parameter i et LAGRET program eendres, vil e2ndringen
overskrive den tidligere indstilling.

Hvis man under et tilberedningsprogram ensker at tilfaje flere
faser efter den efterfolgende fase, gores folgende:

a) Tryk pa knappen START/STOP for at standse det igangvae-
rende program.

b) Tryk pa (>) til den gnskede fase vises, og indstil de nye vasrdier.
c) Tryk pa knappen START/STOP for at fortsaette programmet.

4.4.4 LAGRING AF OPSKRIFTER ELLER PROGRAMMER
OPSKRIFTER og programmer (eller tilberedningsfaser) kan gemmes
iovnens hukommelse med et (fortlabende) nummer og en beskrivelse,
der hjsslper med at identificere den ved en senere segning.

Eks.: -01--—-— (nr. OPSKRIFT)
TILBEREDELSE KYLLING  (beskrivelseOPSKRIFT)
o

TILBEREDELSE KARTOFFEL
Nar der er valgt en OPSKRIFT (med en eller flere tilberednings-
faser,) udferes folgende MANUELLE eller AUTOMATISKE
FUNKTIONER:

1) tryk pa knappen P

fase 1 blinker 1
valgt punkt P :IMENU
: ;‘< ; >» >

2) Tryk pa knappen P igen for at f4 adgang til menuen, og vaelg
HUSK OPSKRIFT.

fase 1 blinker ‘ 1 ; 7 =8

valgt punkt Pl:HUS|K |oPSKRI[F T

3) Tryk pa knappen P for at starte lagringen. Punktet VAELG
NUMMER vises.

A2l 1

vist punkt P :VEL|G N UMME
4) Tryk p& knappen P for at begynde Iagrmgen

YT

opskriftensnummer | J0/1[<

\

valgt P : BEK|R/EF|T

e




)
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B\ V2l (nens del pinkery det nurmrmer Pa OPSKRIFTEN, hvor-

under det valgte program skal gemmes, o
' , 0g bekraeft numme
ved at trykke pa knappen P. o

6) Veelg SKRIV NAVIN,
IF 0 I |
G LCRENNER

7) Tryk pa knappen P, bindestregen "_* blinker,
REOEARRRARRRERENRNE
P:plekmae] [ 1] ]
8) Veelg begyndelsesbogstavet.

valgt punkt

bindestreg blinker

valgt punkt

9) Tryk pa (=) for at indtaste det nzeste bogstav, som angivet i
punkt8, og sa videre (vaelg mellemrum forat SLETTE et bogstav).

10) Tryk pa knappen P for at bekreefte NAVNET pa OPSKRIFTEN
(f.eks.: TILBEREDNING AF KYLLING).

opskriftens navn |0/t | TILBEREDNING] AF kyLLING
valgt punkt P :BEKR&EFT ’

11) Veelg GEM OPSKRIFT, og tryk pa knappen P for at gemme
den

opskriftens navn I U-i__-rlEERIEE} ING| AR (\]'L_th?(l&
valgt punkt Pl:/GEM| olp|s|KIR|I [F|T

12) Tryk pA knappen P i et par sekunder for at forlade programmet
(eller vaelg AFSLUT og bekraeft).

Obs: Det er ikke nedvendigt at gemme programmerne i nummer-
orden. Man kan give dem et hvilket som helst nummer mellem 0
0g 99. De numre, der allerede er optaget af et program, vises med
et punktum, de numre der er ledige vises uden.

4.4.5 SAGNING EFTER OPSKRIFTER ELLER PROGRAMMER

~ Man kan sege efter en opskrift eller et program pa to mader:
- S@GNING EFTER NUMMER (opskriftens eller programmets
nummer);

- SOGNING EFTER NAVN (opskriftens eller programmets navn).

SOGNING EFTER NUMMER -

Tryk pa knappen P, og vaslg den enskede opskrift eller det
@nskede program.

SOGNING EFTER NAVN

Tryk pa knappen P for at f& adgang til listen over opskrifter eller
programmer.

I

program _ﬁc:JfL.ow 'IFeth)al%tura
valgt P : ME/NU '

Tryk pa knappen P og vaelg S@G EFTER NAVN

program |alo 13 w feiﬂn p_[e rdtulre | ||
valgt Pl:|sles| |EFTER NAVN || ||

Tryk pa knappen P for at starte segningen, og vezlg det forste
bogstgv i den gnskede opskrifts navn, for eksempel F
(FORARSRULLER).

bogstavet F ‘ b F ‘ H

blinker P|: BEK RIEF|T J

|
Tryk pa knappen P for atbekrasfie dette bogstav. DISPLAYET viser
den forste opskrift eller det ferste program, der begynder med
bogstavet F.

farste opskrift ! 114 JEENN

med bogstavet F Im::n! .

Veelg navnet pa den enskede opskrift blandt de opskriﬁt-;r, =g
begynder med bogstavet F.

onsket opskrift
valgt

4.4.6 BRUG AF FORUDINDSTILLEDE PROGRAMMER

Visse programmer, der er udferer standard servicefunktioner. =
fabriksindstillede og kan ikke slettes.

Folgende af ovnens programmer er fabriksindstillede:

LOW TEMPERATURE COOKING (EFS-LTC)
Stegning ved lav temperatur er specielt egnet til oksekas
sasom kotelet, okseklump, filet, men kan ogsa bruges til ancs
kedtyper sasom kalv, lam, hjort, kalkun, and, svin osv.

Kedudskeaeringerne kan veere: roasbeef, bovstykke, lar, marbras
kotelet med ben, filet, koteletter osv.
EFS-LTC er et helt automatisk, forindstillet program for at come
mad, der er ensartet stegt med en bled konsistens.

Bl R A a-n -a ad/BAED @

Programmet bestar af 4 hovedfaser:
PREHEAT, SEARING, MATURE, HOLD.
Indstil programmet som vist nedenfor for de for-lagrase
programmer.
Nar teksten LOAD vises p& det store display, efter fz==n
PREHEAT (sendr eventuelt temperaturen, der allerece =
indstillet i rummet), SETTES maden i ovnen, og MULTIPC
nélen med 6 folere szettes i(zendr eventuelt temperaturen. o=
indstilletinalen).
Luk lagen og start cyklen ved at trykke pa START-knappen =
Fasen SEARING (tervarmeforsegling af maden) starter, her=:
afkeles ovnen hurtigt (CoolDown), sa der herefter kan sk= ==
langsom stegning med fasen MATURE (der gor kedetblad: | =%
nalens store DISPLAY vises til slut blinkende den pageeldense
varighed (den forsvinder ved at trykke pa en hvilken som s==
knap'). Endelig har man fasen HOLD til at bevare mac=m
temperatur,
Hele cyklen EFS-LTC (inklusive fasen HOLD) kan maksiat
komme op pa 24 timer.
Det er muligt at springe en eller flere faser over ved at ga vids
til den efterfolgende (se SPRING FASE OVER i afsnit £« !
MULTIFASE-TILBEREDNING MED AUTOMATISK SEKVENS
Dette er for eksempel nyttigt, nar man starter stegningen =
SEARING) med et andet apparatur (eks.: frytop), og man vi g
den feerdig med ovnen (fase MATURE og HOLD). Det = &
muligtatspringe fasen MATURE over. Dette betyder, at hvis »
kun vil bruge fasen HOLD, er det tilstraekkeligt at indst = =
pageeldende UTILITY (se afsnit 4.3.9 SPEC.-funktioner).

Hovedfordele:

- Fortreeffelig madkvalitet.

- Standardfremgangsmaden LTC sikrer resultater, des
gentages ar efter ar.

- Typisk aroma for stegt kad; saftig mad fra midte til kant

- Ensartet farve og perfekt, ensartet stegning.

- Hurtig modningsproces, tidsbesparelse og mulighes S
bruge friske kedudskeeringer. ‘
- Reduceret vaegttab, 5-8% (afhaengig af madens kvl
temperaturen indstilletinalen).
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- Betydelig gevinst ved flere portioner til salg.
-Betydelig energibesparelse pé grund af det intelligente program
EFS-LTC.

CLEANING SYSTEM

Dette rengaringssystem renger automatisk ovnrummet med et
egnet vaskemiddel. Rengaringen er afhaengig af, hvor snavset
ovnen er, og dette program har derfor fglgende 4 programmer.

CLEAN 1 Soft (let)
Til nyt snavs fra tilberedninger uden for meget fedt (for eksempel
DAMP).

CLEAN 2 Medium (normal)
Til normalt snavs fra fedtede tilberedninger.

CLEAN 3 Strong (kraftig)
Til sveert snavs fra meget fedtede tilberedninger (for eksempel
grillkylling, ribbenssteg, flaeskesteg).

CLEAN 4 X-Strong (ekstra kraftig)

Til en meget snavset ovn (ogsé med indterrede madrester) pa
grund af tilberedning af madvarer med stort fedtindhold (som
f.eks. stegt kylling, ribbenssteg, flaeskesteg).

F00...--> F19... (opskrifter)
Disse 20 internationale opskrifter er forudindstillede.
Se opskriftshogen for yderligere oplysninger.

For at kunne benytte de forudindstillede programmer geres
falgende:

Obs 1:

Bemazrkning 1:

Fer der keres en vaskecyklus i ovnrummet med
RENGORINGSSYSTEMET, fiernes et eventuelt fedifilter.
CLEANING SYSTEM-cyklen begynder automatisk, nar
temperaturen inde i apparatet nar op pa 70 °C.
Forderudfores et CLEANING SYSTEM-program skal man s@rge
for, at der er vaskemidier | beholderne (anbragt under betjenings-
panelet), samt at de svarer til den gnskede type, se afsnit 7.
RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE.

Bemaeerk:

Hvis beholderen med vaskemiddel/afspaendingsmiddel eller
deres sugeslanger er helt tomme, skal der kares et forprogram,
for CLEANING SYSTEMET kan igangseettes. Dette gar det
muligt atfylde sugeslangerne op 0g $¢ rgerforatden efterfalgende
rengaring udferes korrekt.

Note 2:

Under indstillingen af en tilberedningscyklus trykkes der 2 gange
pa knappen P og der veelges S@G EFTER NUMMER eller
SOGEFTER NAVN, eller der trykkes pa knappen P i et par
sekunder for at forlade indstillingen og fortseette som falger.

1) Tryk pa knappen P

—moﬁ Lo‘w{"He‘mpé—rH‘T'H H

Fl:eol [ T[T 1] ]]
pa DISPLAY'et ses A0 Low Temperature.
2) Veelg det gnskede program, eller ga videre til punkt 3).
3) Tryk pa kontakten START/STOP for at starte programmet AQ
Low Temperature (eller det eventuelt valgte program).

program

valgt

For at afbryde, sendre, springe faser over, se afsnit af de
normale programmer.

4.4.7 SLETNING AFENLAGRET OPSKRIFT ELLERETLAGRET
PROGRAM

1) Teend ovnen med tryk pa .

2) Tryk pé knappen P.

3) Vzelg den opskrift eller det program, der skal slettes.

(DK>

4) Tryk pa knappen P, og veelg FJERN OPSKRIFT.

ol [r)i]L]8 kalrT o] FL}E]E—H

valgt punkt B FJERN OP]S\K R Ll ‘lF‘lTk

opskriftens navn

5) Tryk pa knappen P for at slette opskriften eller programmet

e nawn | T el oA e

Pl:[seKRaFT | || |

opskriftens navn

valgt punkt

6) For at forlade programmet trykkes yderligere et par sekunder
pa knappen P.

4.4.8 PASSWORD

Funktionen PASSWORD skal aktiveres ved at @ndre nogle
parametre, og til det formal skal man kontakte vores
kundeservice.

PASSWORDET giver mulighed for atblokere felgende funktioner
for at begreense anvendelseme af ovnen (en eller flere efter
behov):

- Deaktiverer den midlertidige endring af automatiske
programmer, inklusive de seerlige cyklusser PreHeat, Low
Temperature og opskrifterne.

- Manuelle tilberedninger kan ikke benyttes.

-Varig sendring, lagring eller sletning af automatiske programmer
tillades ikke.

Nar funktionen PASSWORD er aktiveret, er ovnen blokeret, og
efter taendingen skal den frigeres ved at indtaste et password,
for at man kan anvende de ovennasvnte funktioner.

For at indtaste et password:

1) Tryk pa knappen P, og veelg PASSWORD, tryk igen pa P, cg
displayet viser:

ke Fe e Fook

password for ovnen indstillet pa fabrikken
(8 karakterer dannet af 8 tomme pladser)

2) Tryk p& P (ovnen frigjort), og veelg SKIFT PASSWORD med
pilknappen “v” (ned}.

3) Tryk pa P, nu vises NYT PASSWORD, indtast det nye
(alfanumerisk pa hojst 8 karakterer), som narderlagres opskrifter
(se afsnit 4.4.4 LAGRING AF OPSKRIFTER eller
PROGRAMMER).

4) Tryk pa P, nubliver man bedtom med BEKRAFT PASSWORD
at bekraefte det netop indtastede password ved at skrive detigen
og til sidst trykke pa P. Efter et kort lydsignal (bip) om at
operationen er lykkedes, eller et langt signal om at den ikke er
lykkedes, stiller ovnen sig pa sin starttilstand for taending, og nu
er den frigjort.

Eor atter at blokere den, skal den blot slukkes.

For at skifte password skal man gentage de foregdende
operationer med start fra punkt 2).

For at forlade menuen, hvis man ikke kender PASSWORDET, skal
man slukke og atter teende ovnen.

5. OPLYSNINGSKODER/FEJLKODER

Falgende koder kan blive vist pa timerdisplayet.
Oplysningskoder
Koderne angiver en veerdi, en funktion eller en tilstand.

Cln - Vaskeprogrammet CLEANING SYSTEM aktiveret.
Cint - Halvautomatisk vaskeprogram aktiveret.

cont - Tidsindstilling kontinuerlig

cool- Nedkaling af ovnen i gang

ECLO - Fejl i uret, det ser ud, som om tiden aldrig er blevet
indstillet. For at fierne fejlen indstillet tiden.
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End - En cyklus eller funktion er afsluttet.

FILL- Pafyldning afdampgenerator. (Kontrollerom vandhanen/
-ventilen er aben).

LOAd - Sest maden i ovnen.
OPEn - Dampgenerators aflebsventil 4ben.
PrEH - (VISNING AF TID TM / PRB)Forvarmning af kedel.

PrEH - PrEH -(VISNING AF OVNRUMSTEMP. T8) Automatisk
forvarmning af ovnrummet.

Soap - Vaskemiddel. Sprejt et passende rengeringsmiddel pa
de overflader, der skal rengeres, som angivet i punkt 4) i det
halvautomatiske rengaringsprogram for rengering af ovnrummet
(se afsnit 7. RENGORING 0G VEDLIGEHOLDELSE).

Strt - Tryk pa knappen START for at starte programmet.
Stby - Tid hvor der ventes pa vask med CLEANING SYSTEM.

Fejlkoder

Koder der gar opmaerksom pa nedvendigheden af at tilkalde en
uddannet tekniker

EH20 - Vandets tilgangstryk er for lavt til rengeringssystemet
‘CLEANING SYSTEM’ (trykket skal vazre mellem 1,509 2,5 bar).

EFUN-Termosikring til automatik genindkobling af
bleesermotoren. Pa det lille DISPLAY vises UP , der henviser til
den ene motor (i 6-10 GN) eller den sverste motor (20 GN) vifte
eller DO for den nederste motor (kun 20 GN).

E— - Et parameterkrav ikke optyldt (i stedet for stregen vises
nummeret pa den pageaeldende parameter).

EPt1 - Ovnrumsfaler defekt eller kortsluttet.

EPt2 - Dampgeneratorens foler defekt eller kortsluttet.

EPt3 - Kernetempaturfeler defekt eller kortsluttet.

EPt4 - Bypass-feler defekt aller Kortsluttet.

EPt8 - Defekt temperaturfoler pa elektronikkortet,

ESCH - Fejl i blaesermotor for nedkeling af elektronikkort.
Etub - Advarsel om for hej temperaturi dampgeneratoren ( 125°C).
Etuc - Advarsel om for haj temperatur i ovnrummet (320°C).
EFLP -Fejl i motor til motorspjeeld i ovnrum.

ETC - Sikkerhedstermostat for ovnrumstemperatur aktiveret.
VIGTIGT!

Nar tilberedningen er i gang, ledsages fejlkodesignalerne af
en vedvarende lyd fra alarmen; og tilberedningen standser.
| dette tilfaelde kan ovnen kun benyttes i en tilstand, der ikke
involverer de forhold, der har frembragt fejlen. Det er
tilstraekkeligt at programmere ovnen til et program, der ikke
benytter det beskadigede element

Servicecentret skal informeres, nar en fejlkode vises pa
displayet.

6. SLUKNING I TILFZELDE AF FEJL

I tilfeelde af fejl skal der slukkes for apparatet:
¢ Sl& elforsyningen fra, 0g luk vandhanerne.
* Kontakt det autoriserade servicecenter.

7. RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

* Efter endt arbejdsdag, skal ovnrummet rengeres med dertil
egnede rengeringsmidler i henhold til forhandlerens anvisninger.
* Sprajt ikke vand direkte pa ovnen under rengaringen.

¢ Derméikkeanvendes kEorholdigeprodukter(heilerikkeifortyndet
form), som f.eks. blegemidler eller Klorbrinte, til rengering af de
rustfri staloverflader.

* Brug ikke setsende midler (for eksempel saltsyre) til rengering
af bundpladen i ovnen,

Apparatet NIVEAU Aog Cerudstyret med et automatisk program
for rengering af ovnrummet kaldet CLEANING SYSTEM. For
dets brug henvises til afsnit 1.4.3 BRUG AF FOR LAGREDE
PROGRAMMER forNIVEAU A, mensderforNIVEAU C henvises
til nedentaende

Programmet CLEANING SYSTEM anvender vaskemidler. Fyld
derfor beholderen til VASKEMIDDEL - maks 5 liter (til HOJRE
med R@D prop) og beholderen med AFSPANDINGSMIDDEL -
maks 1,2 liter (til VENSTRE med BLA prop), der er anbragt under
betjeningspanelet:

a3
=

,-f-“-*-ij___ ~ VASKEMIDDEL
maks 5 litri

AFSPANDINGS- |
maks 1,2 litr

Anvend folgende vaskemidler:

- Vaskemiddel ECOLAB type "Oven Cleaner Power" (ikke i Gel-
format)

- Afspaendingsmiddel ECOLAB type "Oven Rinse Power" (ikke i
Gel-format)

Note:
Detkanikke garanteres, at ovnen erkorrekt rengjort, hvis der anvendes
andre rengerings- og afspeendingsmidier end de ovenfor neevnte.

Ovnene erudstyret med SPEC.-F UNKTIONER (ekstrafunktioner)
der udferer en AUTOMATISK 0g HALVAUTOMATISK
rengaringscyklus i ovnrummet. Ga frem som beskrevet herunder.

I ovnen niveau A foretages den AUTOMATISKE rengaringscyklus
ved atfelgeinstruktionemei prgr.4.4.6 under CLEANING SYSTEM.

oo AUTOMATISK cyklus {C) O ot
HALVAUTOMATISK (A-B-C)

1) - Store maengder madrester fiernes med vand.
Brug aldrig en bruser eller vandspreijt til hurtigt at nedkole
ovnrummet og indersiden af Iageglasset.

2)- Indstilfalgende EKSTRAFUNKTION somangivetiafsnit4.3.9
SPEC.-FUNKTIONER:

e

3) - Veelg pa displayet TS ved at dreje knappen til en af felgende
vaskecykluser;

CLNT (halvautomatisk) (niveau A-B-C)

CLNT...2..:3..4 (automatisk) (niveau C) for beskrivelse alene af
disse cykluser henvises til CLEANING SYSTEM i prgr. 4.4.6.

4} - Tryk pé& felgende knap for at bekreefte valget

L ey
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